
L'Auberge Camélia travaille des produits
frais, pour vous faire partager une cuisine

traditionnelle et savoureuse 
L'équipe vous souhaite un agréable

moment de partage et de dégustation.

Bonne dégustation !
04 50 24 54 74

Nous vous proposons des menus de
groupe, le dimanche midi, uniquement sur

réservation.
Repas de famille, anniversaire, etc...

N'hésitez pas à nous en faire part.



LE MIDI

(du mardi au vendredi midi, hors jour férié)
Formule du j o u r

Pla ts

R e b l o c h o n  p a n é                                           2 5 €
Demi  r eb lochon  pané ,  s e r v i  a vec  pommes  de  t e r r e  g r ena i l l e s  rô t i e s ,
s a l ade  v e r t e  e t  cha r cu t e r i e

T a r t a r e  c l a s s i q u e ,  f r i t e s ,  s a l a d e             2 2 €
180 g rammes  v i ande  f r ança i s e  &  a s sa i sonnée  pa r  no s  so in s

B u r g e r  d e  b œ u f ,  f r i t e s ,  s a l a d e                  2 1 €
Pa in  aux  c é r éa l e s ,  s t eak  de  bœuf  F rança i s ,  s auce  cock ta i l ,  chedda r ,
t oma te s ,  o i gnons  rouge s ,  co rn i chon  a i g r e -doux

B u r g e r  r a c l e t t e ,  f r i t e s ,  s a l a d e                  2 3 €
Pa in  aux  c é r éa l e s ,  s t eak  de  bœuf  F rança i s ,  s auce  cock ta i l ,  f r omage  à
rac l e t t e ,  t oma te ,  o i gnons  rouge s ,  co rn i chon  a i g r e -doux  

B l a n q u e t t e  d e  s a u m o n                               2 4 €
Sauce  coco-c i t ron  ve r t ,  r i z  ba sma t i ,  l i ngu ine  de  l égumes

À LA CARTE

P l a t  d u  j o u r                                                      1 5 €
E n t r é e  +  P l a t  o u  P l a t  +  d e s s e r t                 1 7 . 5 0 €
M e n u  E n t r é e  +  P l a t  +  d e s s e r t                    1 9 . 5 0 €



ENTRÉES
 MIDI ET SOIR

T e r r i n e  d e  c a m p a g n e                                         9 €
Beur r e  e t  co rn i chons

V e l o u t é  D u b a r r y                                                   9 €
Ve lou t é  de  chou- f l eu r  e t  pommes  de  t e r r e ,  e t  s on  c roque-
mons i eu r  au  j ambon  de  pay s

Œ u f  m e u r e t t e                                                     9 €
Œuf  pa r f a i t ,  s auce  meure t t e  ( v in  rouge ,  l a rdons ,
champ ignons) ,  c roû tons  e t  c i bou l e t t e

M e n u  b a m b i n                                                      1 4 €
Ch i cken  run  ou  S t eak  haché ,  f r i t e s ,  s a l ade   ( s e r v i  m id i  e t  s o i r )

G lace  au  cho ix
ou

 Ta r t e  c i t ron  r e v i s i t é e

 P l a n c h e  c h a r c u t e r i e                                              1 9 €
Jambon  c ru ,  r o s e t t e ,  t e r r i ne  de  campagne ,  beu r r e ,  co rn i chons  

 P l a n c h e  m i x t e                                                        2 2 €
Jambon  c ru ,  r o s e t t e ,  t e r r i ne  de  campagne ,  beu r r e ,  co rn i chons ,  r eb lochon ,

tomme ,  comté

 P l a n c h e  d e  f o i e  g r a s                                             2 2 €
Serv i  a vec  son  chu tney  po i v ron s-anana s  e t  s e s  t oa s t s

 P l a n c h e  d e  s a u m o n  f u m é                                       2 0 €
Serv i  a vec  c r ème  c i t ron  c i bou l e t t e ,  b eu r r e  e t  t oa s t s

PLANCHE À PARTAGER
 MIDI ET SOIR



LE SOIR & WEEK-END

R e b l o c h o n  p a n é                                                   2 5 €
Demi  r eb lochon  pané ,  s e r v i  a vec  pommes  de  t e r r e  g r ena i l l e s  rô t i e s ,
 s a l ade  e t  cha r cu t e r i e

T a r t a r e  c l a s s i q u e                             2 2 €     x x l  3 4 €  
Assa i sonée  pa r  no s  so in s ,  s e r v i  a vec  f r i t e s ,  s a l ade

B u r g e r  d e  b o e u f                                                   2 1 €
pa in  aux  c é r éa l e s ,  s t eak  de  beou f  F rança i s ,  s auce  cock ta i l ,  chedda r ,  t oma te ,
o i gnons  rouge s ,  co rn i chon  a i g r e-doux ,  s e r v i  a vec  f r i t e s  e t  s a l ade

V e l o u t é  D u b a r r y                                             1 8 €
Ve lou t é  de  chou- f l eu r  e t  pommes  de  t e r r e , c roque-mons i eu r  au  j ambon  de  pay s ,
e t  s a l ade  v e r t e

C a b e c e r o  d e  p o r c                                                  2 5 €
son  j u s  r édu i t  au  po i v r e  de  t imu t ,  pu r ée  de  pommes  de  t e r r e ,  e t  l égumes  rô t i s

B a l l o t i n e  d e  v o l a i l l e  s a u c e  M o r i l l e                 2 4 €
ba l l o t i ne  de  vo l a i l l e  cu i s son  ba s e  t ° ,  s auce  Mor i l l e ,  pu r ée  de  pommes  de  t e r r e ,
e t  l égumes  rô t i s

B l a n q u e t t e  d e  s a u m o n  c o c o - c i t r o n  v e r t         2 4 €
s auce  coco-c i t ron  ve r t ,  r i z  ba sma t i ,  l i ngu ine s  de  l égumes

P a l e r o n  d e  v e a u  s a u c e  M o r i l l e                        2 8 €
Pa l e ron  de  v eau  b ra i s é ,  s auce  mor i l l e ,  pu r ée  de  pommes  de  t e r r e
 e t  l égumes  rô t i s

B u r g e r  r a c l e t t e                                                  2 3 €
pa in  aux  c é r éa l e s ,  s t eak  de  boeu f  F rança i s ,  f r omage  a  r ac l e t t e ,  t oma te ,
o i gnons  rouge s ,  co rn i chon  a i g r e-doux ,  s e r v i  a vec  f r i t e s ,  s a l ade



LES DOUCEURS
Fromages

A s s i e t t e  d e  f r o m a g e s                                1 1 €
Comté ,  t omme ,  r eb lochon

F r o m a g e  b l a n c  ( f a i s s e l l e )                         6 €
Natu re  ou  c r ème  ou  cou l i s  f r u i t s  r ouge s

Desser ts
T a r t e  t a t i n                                                         9 €
s ab l é  b r e ton ,  pomme  ro t i ,  g l a ce  van i l l e  e t  chan t i l l y  masca rponne

T a r t e  c i t r o n  r e v i s i t é e                                     9 €
s ab l é  b r e ton ,  e spuma  c i t ron ,  mer ingue ,  z e s t e  de  c i t ron

F i n a n c i e r  M y r t i l l e s                                        9 €
f i nanc i e r  e t  compotée  myr t i l l e s ,  g l a ce  van i l l e  e t  chan t i l l y  masca rponne

M i - c u i t  c h o c o l a t                                             9 €
c r ème  ang l a i s e  e t  g l a ce  van i l l e  (10min  d ’ a t t en t e )

Glaces e t  sorbe t
P a r f u m s  g l a c e s
van i l l e ,  choco l a t ,  c a f é ,   c a rame l ,  p i s t a che

P a r f u m s  s o r b e t
f r a i s e ,  c i t r on ,  po i r e

1 boule             3€
2 boules          5€
3 boules          7€

D a m e  b l a n c h e                                                          9 €
3 bou l e s  van i l l e ,  cou l i s  choco l a t ,  chan t i l l y ,  amande s  e f f i l é e s

C a f é  l i é g e o i s                                                            9 €
2 bou l e s  ca f é ,  1  bou l e  van i l l e ,  exp re s so ,  chan t i l l y ,  amande s  e f f i l é e s

C o l o n e l                                                                     1 2 €
3 bou l e s  c i t r on ,  vodka  4c l ,  chan t i l l y ,  amande s  e f f i l é e s

C o u p e  c a m é l i a                                                       1 0 €
2 bou l e s  ca rame l ,  1  bou l e  van i l l e ,  b r i s u r e s  de  da im ,  chan t i l l y ,  amande s  e f f i l é e s

coupes de glaces



MENU GROUPE
Menu du Parmelan

3 7€/personne
Ve lou t é  Dubar ry

ou
Oeu f  meure t t e

Pavé  de  s aumon  sauce  coco-c i t ron  ve r t
r i z  e t  l i ngu ine  de  l égumes

ou
 Ba l l o t i ne  de  vo l a i l l e ,  j u s  de  vo l a i l l e

pu rée  de  pommes  de  t e r r e  e t  l égumes  rô t i s

Ta r t e  t a t i n  r e v i s i t é e
ou

Crème  b ru l é e

Menu des Alpes
4 7 €/personne

Saumon  fumée ,  t oa s t s  e t  c r ème  c i t ron-c ibou l e t t e
ou

Fo i e  g ra s  e t  chu tney  anana s-po i v rons

Duo  de  s a in t  J acque s  e t  gambas ,  b i s que  de  c ru s t a cé s ,
r i s o t to  e t  l égumes  rô t i s

ou
Pa l e ron  de  v eau  b ra i s é  s auce  mor i l l e ,  pu r ée  de  pommes  de

t e r r e  e t  l égumes  rô t i s

F inanc i e r  Myr t i l l e
ou

Ta r t e  c i t ron  r ev i s i t é e
ou

Mi-cu i t  choco l a t

Pos s i b i l i t é  gâ t eau  ann i v e r sa i r e   s upp l  3€



NOS BOISSONS

C o c k t a i l  d u  M o m e n t  0 %                                       6 . 5 0 €
A p é r o l  S p r i t z                                                          8 . 5 0 €
Apéro l ,  p ro s ecco ,  pe r r i e r ,  o range
L i m o n c e l l o  S p r i t z                                                 8 . 5 0 €
L imonce l l o ,  p ro s ecco ,  pe r r i e r ,  c i t r on
L i m o n c e l l o  S u n r i s e                                              8 . 5 0 €
L imonce l l o ,  anana s ,  s i r op  de  g r enad ine ,  c i t r on
H u g o  s p r i t z                                                                9 €
L iqueu r  de  su r eau ,  p ro s ecco ,  pe r r i e r ,  men the ,  c i t r on
C o c k t a i l  L i t c h i                                                         1 0 €
Soho ,  Ma l i bu ,  vodka ,  s i r op  d ’h ib i s cu s ,  j u s  d ’ anana s ,  pu l co

Champagne
C h a m p a g n e  b r u t                                                   6 2 €
Berna rd  LONCLAS (cha rdonnay ,  meun i e r ,  p ino t  no i r )

Cockta ils

Bières press i ons
B l o n d e  -  5 °                                            3 . 5 0 €          6 . 8 0 €
Pau lane r  o r i g ina l e

B i è r e  d u  m o m e n t                                   4 €            7 . 8 0 €

50 cl25 cl

1 6 6 4  0 %                                                                      4 €
C h o u f f e  8 °                                                             6 . 5 0 €
I P A                                                                           6 . 5 0 €

Bières bou te ille -  33 cl

Apér i t i f
R i c a r d  -  2  c l                                                          3 . 2 0 €
S u z e  -  6  c l                                                               4 €
M a r t i n i  -  6  c l                                                         4 €
Rouge  /  B l anc
K i r  -  1 2 c l                                                                   4 €
ca s s i s ,  p êche ,  f r ambo i s e ,  v i o l e t t e ,  châ ta i gne
P r o s e c c o  -  1 2 c l                                                        6 €
K i r  P r o s e c c o  -  1 2 c l                                             6 . 5 0 €
G i n  T o n i c  -  B o m b a y ,  t o n i c                                 9 €



NOS VINS
C ô t e s  d u  R h ô n e                                     4 €            2 4 €
Doma ine  de  l ’O l i v i e r ,  E r i c  Ba s t i d e

S a i n t  N i c o l a s  d e  B o u r g u e i l             6 €           3 2 €
Va l  de  Lo i r e ,  Doma ine  l a  Cheva l e r i e

B r o u i l l y                                                                3 4 €
Beau jo l a i s  Doma ine  de s  co t eaux  de  fon t  cu r é

P i c  S a i n t  l o u p                                     7 €           3 8 €
Languedoc  Rous s i l l on ,  Doma ine  Le  Maze t  du  Loup

B e a u m e  d e  V e n i s e                                            4 4 €
Cote  du  Rhône ,  Doma ine  La  Beaume ,  Nos  pa r ce l l a i r e

V a c q u e y r a s                                                         4 7 €
Cote  du  Rhône ,  Doma ine  l a  Ponche ,  Nos  pa r ce l l a i r e s

M e r c u r e y                                                            5 2 €
Bourgogne ,  Doma ine  Go i cho t

S a i n t  E s t è p h e                                                   5 8 €
Bordeaux ,  Châ t eau  l a  Commande r i e

S a i n t  E m i l l o n  g r a n d  c r u                                 6 5 €
Bordeaux ,  Châ t eaux  l a  Ga f f e l i è r e

Les blancs
A p r e m o n t                                            4 €           2 4 €
V in  de  Savo i e ,  Doma ine  No i r ay

C h a r d o n n a y                                       5 €            2 8 €
Pays  d ’Oc ,  Doma ine  V i r ane l

S a i n t  C h i n i a n                                     6 €            3 2 €
Languedoc ,Cha t eaux  V i r ane l

C h a m b r e  d ’ A m o u r                          6 . 5 €          3 4 €
Côte  de  Gascogne ,  Doma ine  L i one l  Osm in

Les r osés
L a  n u i t  t o u s  l e s  c h a t s  s o n t  g r i s     4 €          2 4 €
Gard  IGP ,  Doma ine  Ce l l i e r  Char t r eux

C ô t e s  d e  P r o v e n c e                           6 . 5 €        3 4 €
BIO Cuvée  D iane ,  Châ t eau  du  Pa s  de  Ce r f

Les r ouges 12 cl 75 cl



NOS BOISSONS

Boissons chaudes
E x p r e s s o                                                                             1 . 8 0 €
N o i s e t t e                                                                              2 . 2 0 €
C a f é  c r è m e                                                                         2 . 8 0 €
D o u b l e  e x p r e s s o                                                                 3 €
C a p p u c c i n o                                                                        3 . 1 0 €
T h é  /  I n f u s i o n                                                                   3 . 2 0 €
t hé  no i r ,  t hé  no i r  f r u i t s  r ouge s ,  t hé  v e r t  men the ,  i n fu s i on  de s  a l page s ,
v e r ve ine
C h o c o l a t  c h a u d                                                                  3 . 8 0 €  

Boissons f r o ides
S i r o p  à  l ’ e a u  -  3 3 c l                                                        2 . 8 0 €
grenad ine ,  f r a i s e ,  men the ,  pêche ,  c i t ron ,  o rgea t ,  c a s s i s
L i m o n a d e  -  2 5 c l                                                             3 . 1 0 €
O r a n g i n a ,  F u z e t e a  -  2 5 c l                                             3 . 3 0 €
P e r r i e r  -  3 3 c l                                                                   3 . 3 0 €
D i a b o l o  -  2 5 c l                                                                 3 . 3 0 €
l imonade  +  s i r op  au  cho ix
C o c a - C o l a  o r i g i n a l  -  3 3 c l                                            3 . 5 0 €
C o c a - C o l a  z é r o  -  3 3 c l                                                   3 . 5 0 €
J u s  d e  f r u i t  -  2 5 c l                                                          3 . 5 0 €
ananas ,  o range ,  ACE ,  pomme ,  t oma te
B a d o i t  v e r t e  -  1 l                                                               6 €

Digest i f  -  4cl
L i m o n c e l l o  |  P o i r e  W i l l i a m  |  B a i l e y ’ s                            6 €
G e t  2 7  |  G e t  3 1  |  G é n é p i  /  m e n t h e  p a s t i l l e                     7 €
W i s k y  J a m e s o n                                                                     8 €
C h a r t r e u s e  v e r t e                                                                  9 €
R h u m  -  B U M B U  ( B a r b a d e s )  4 0 °                                       9 €
C o g n a c  -  H e n n e s s y  V e r y  S p é c i a l  4 0 °                             9 €
I r i s h  C o f f e e                                                                           9 €
W h i s k y  -  N I K K A  C o f f e y  G r a i n  4 5 °                                 1 0 €
R h u m  s a n t a  t e r e s a                                                              1 1 €


	LE MIDI
	Formule du jour
	(du mardi au vendredi midi, hors jour férié)

	À LA CARTE
	Plat du jour                                                     15€
	Entrée + Plat ou Plat + dessert                17.50€
	Menu Entrée + Plat + dessert                   19.50€
	Plats
	Reblochon pané                                          25€
	Demi reblochon pané, servi avec pommes de terre grenailles rôties, salade verte et charcuterie

	Tartare classique, frites, salade            22€
	Burger de bœuf, frites, salade                 21€
	Burger raclette, frites, salade                 23€
	Pain aux céréales, steak de bœuf Français, sauce cocktail, fromage à raclette, tomate, oignons rouges, cornichon aigre-doux
	Blanquette de saumon                              24€


	MENU DU JOUR RESEAUX (49).pdf
	Velouté Dubarry                                            18€
	Velouté de chou-fleur et pommes de terre,croque-monsieur au jambon de pays, et salade verte
	Tartare classique                            22€    xxl 34€
	Burger de boeuf                                                  21€
	Burger raclette                                                 23€
	Reblochon pané                                                  25€
	Demi reblochon pané, servi avec pommes de terre grenailles rôties,
	salade et charcuterie
	Ballotine de volaille sauce Morille                24€
	ballotine de volaille cuisson base t°, sauce Morille, purée de pommes de terre, et légumes rôtis
	Cabecero de porc                                                 25€
	son jus réduit au poivre de timut, purée de pommes de terre, et légumes rôtis
	Paleron de veau sauce Morille                       28€
	Paleron de veau braisé, sauce morille, purée de pommes de terre
	et légumes rôtis
	Blanquette de saumon coco-citron vert        24€
	LE SOIR & WEEK-END

	MENU DU JOUR RESEAUX (50).pdf
	Glaces et sorbet
	1 boule             3€
	2 boules          5€
	3 boules          7€
	Fromages
	Assiette de fromages                               11€
	Comté, tomme, reblochon

	Fromage blanc (faisselle)                        6€
	Nature ou crème ou coulis fruits rouges

	Desserts
	Tarte tatin                                                        9€
	sablé breton, pomme roti, glace vanille et chantilly mascarponne

	Tarte citron revisitée                                    9€
	sablé breton, espuma citron, meringue, zeste de citron

	financier et compotée myrtilles, glace vanille et chantilly mascarponne
	Mi-cuit chocolat                                            9€
	crème anglaise et glace vanille (10min d’attente)

	Parfums glaces
	vanille, chocolat, café,  caramel, pistache

	Parfums sorbet
	fraise, citron, poire

	coupes de glaces
	Dame blanche                                                         9€
	3 boules vanille, coulis chocolat, chantilly, amandes effilées

	Café liégeois                                                           9€
	2 boules café, 1 boule vanille, expresso, chantilly, amandes effilées

	Colonel                                                                    12€
	3 boules citron, vodka 4cl, chantilly, amandes effilées

	Coupe camélia                                                      10€
	2 boules caramel, 1 boule vanille, brisures de daim, chantilly, amandes effilées


	LES DOUCEURS

	MENU DU JOUR RESEAUX (51).pdf
	Menu du Parmelan
	37€/personne

	Menu des Alpes
	47€/personne

	MENU GROUPE




