
L'Auberge Camélia travaille des produits frais,
pour vous faire partager une cuisine

traditionnelle et savoureuse 
L'équipe vous souhaite un agréable moment de

partage et de dégustation.

Bonne dégustation !

04 50 24 54 74

Nous vous proposons des menus de groupe, le
dimanche midi, uniquement sur réservation.

Repas de famille, anniversaire, etc...
N'hésitez pas à nous en faire part.



LE MIDI
(du mardi au vendredi midi, hors jour férié)

Formule du j o u r

Entrées
Œuf  meure t t e
œuf  pa r f a i t ,  s auce  v in  rouge ,  l a rdons ,  champ ignons ,  c roû tons

Sa lade  c é sa r
roma ine ,  s auce  c é sa r ,  o i gnons  rouge s ,  t oma te s ,  œu f  du r ,  pa rmesan

Plats
Sa lade  c é sa r
roma ine ,  o i gnons  rouge s ,  t oma te s ,  œu f ,  pou l e t  pané ,  pa rmesan ,
s auce  c é sa r  ( avec  ancho i s )

Œufs  meure t t e
œuf s  l abe l  rouge ,  s e r v i  a vec  bo l  d e  f r i t e s

Ta r t a r e  c l a s s i que ,  f r i t e s ,  s a l ade
180 g rammes  v i ande  f r ança i s e  &  a s sa i sonnée  pa r  no s  so in s

Esca lope  de  v eau  s avoya rde
s auce  fo r e s t i è r e ,  j ambon  fumé ,  r eb lochon ,  f r i t e s ,  s a l ade

Saumon  panko
s aumon  pané  a  l a  panko ,  r i z  ba sma t i ,  l i ngu ine  de  l égumes ,  s auce
ca ro t t e - coco-cu r ry

Burge r  de  bœuf ,  f r i t e s ,  s a l ade
Pa in  aux  c é r éa l e s ,  s t eak  de  bœuf  F rança i s ,  s auce  cock ta i l ,  chedda r ,
t oma te s ,  o i gnons  rouge s ,  co rn i chon  a i g r e-doux

Noix  d ’ en t r e cô t e  ~280gr
r âpée  de  pommes  de  t e r r e ,  p i pe rade ,
s auce  po i v r e  ou  beu r r e  ma i t r e  d ’hô t e l

À LA CARTE

P la t  du  j ou r
En t r é e  +  P l a t  ou  P l a t  +  de s s e r t
Menu  En t r é e  +  P l a t  +  de s s e r t

15
17.50
19.50

9

8

17

22

26

21

23

31

19



A PARTAGER
 MIDI ET SOIR

nems de poule t
f eu i l l e  d e  r i z ,  f a r c e  de  pou l e t ,  l i ngu ine  de  l égumes ,

v e rm i ce l l e  d e  r i z ,  s e r v i  a vec  s a l ade ,  f eu i l l e s  d e  men the ,  e t  s auce
so j a  ma i son

2 p i è ce s            8€
4 p i è ce s           15€
6 p i è ce s           20€
8 p i è ce s           25€

Menu bambin
Ch i cken  run  ou  s t eak  haché ,  f r i t e s ,  s a l ade

( s e r v i  m id i  e t  s o i r )
g l a ce  au  cho ix

ou  t a r t e  c i t ron  r ev i s i t é e

14

t enders de poule t
pou l e t  mar iné ,  pané  e t  f r i t ,  s e r v i  a vec  s a l ade ,  

s auce  ba rbecue  e t  s auce  t a r t a r e

4 p i è ce s           11€
6 p i è ce s           16€
8 p i è ce s           20€

 planches
j ambon  c ru ,  r o s e t t e ,  t e r r i ne  de  campagne ,  beu r r e ,  co rn i chons

r eb lochon ,  t omme ,  comté

p lanche  de  cha rcu t e r i e       19€
p lanche  m ix t e    22€    



LE SOIR & WEEK-END
Entrées
Œuf  meure t t e
Œuf  l abe l  rouge ,  s auce  v in  rouge ,  l a rdons ,  champ ignons ,  c rou tons ,
c i bou l e t t e

Sa lade  c é sa r
roma ine ,  s auce  c é sa r  ( avec  ancho i s ) ,  œu f  du r ,  t oma te s ,  o i gnons
rouge s ,  pa rmesan ,  c rou tons

Ver r ine ,  v en t r è che  de  thon
cav i a r  d ’ aube rg ine ,  conca s s é  de  t oma te ,  v en t r è che  de  thon  a lbaco re ,
c roû tons ,  c i bou l e t t e

Nems  de  pou l e t
Farce  de  pou l e t ,  l i ngu ine  de  l égumes ,  v e rm i ce l l e s  d e  r i z ,  g ingembre ,
s e r v i t  a vec  s a l ade ,  men the ,  s auce  a s i a t i que

petite grande

9

8

10

158

2 pièces 4 pièces

17

Plats
Ta r t a r e  c l a s s i que ,  f r i t e s ,  s a l ade                
v i ande  f r ança i s e  &  a s sa i sonnée  pa r  no s  so in s

Ta r t a r e  a s i a t i que ,  f r i t e s ,  s a l ade  
v i ande  f r ança i s e  &  a s sa i sonnée  pa r  no s  so in s ,  s auce
so j a  ma i son ,  s é s ame ,  co r i and re

Burge r  pou l e t ,  f r i t e s ,  s a l ade     
Pa in  aux  c é r éa l e s ,  pou l e t  mar iné  pané  e t  f r i t ,  s auce  cock ta i l ,  chedda r ,
t oma te s ,  o i gnons  rouge s ,  co rn i chon  a i g r e-doux

Burge r  c l a s s i que ,  f r i t e s ,  s a l ade  
Pa in  aux  c é r éa l e s ,  s t eak  de  bœuf  F rança i s  180gr ,  s auce  cock ta i l ,  chedda r ,
t oma te s ,  o i gnons  rouge s ,  co rn i chon  a i g r e-doux

Esca lope  de  v eau  s avoya rde
s auce  fo r e s t i è r e ,  j ambon  fumé ,  r eb lochon ,  s e r v i  a vec  f r i t e s ,  s a l ade

P luma  i bé r i que
r âpée  de  pommes  de  t e r r e ,  p i pe rade ,  pe s to

Noix  d ’ en t r e cô t e   ~280gr    
r âpée  de  pommes  de  t e r r e ,  p i pe rade ,  s auce  po i v r e ,  ou  
beu r r e  ma i t r e  d ’hô t e l

Saumon  panko
s aumon  pané  a  l a  panko ,  r i z  ba sma t i  e t  l i ngu ine  de  l égumes
sauce  ca ro t t e - coco-cu r ry

24

22

180 grammes

34

360 grammes
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LES DOUCEURS
Fromages

Ass i e t t e  de  f romage s
Comté ,  t omme ,  r eb lochon

Fromage  b l anc  ( f a i s s e l l e )
Natu re  ou  c r ème  ou  cou l i s  f r u i t s  r ouge s

6

11

Desser ts
Sab l é  po i r e  choco l a t
po i r e  pochée ,  c r ème  choco l a t  no i r

Ta r t e  c i t ron  r e v i s i t é e
s ab l é  b r e ton ,  e spuma  c i t ron ,  mer ingue ,  z e s t e  de  c i t ron

T i r am i su  f r u i t s  r ouge

Crème  b ru l é e  van i l l e

Glaces e t  sorbe t
Par fum g l ace
van i l l e ,  choco l a t ,  c a f é ,   c a rame l ,  p i s t a che

Par fum so rbe t
f r a i s e ,  c i t r on ,  po i r e

1 boule
2 boules
3 boules

9

9

7

3

5
7

Dame  b l anche
3 bou l e s  van i l l e ,  cou l i s  choco l a t ,  chan t i l l y ,  amande s  e f f i l é e s

Café  l i égeo i s
2 bou l e s  ca f é ,  1  bou l e  van i l l e ,  exp re s so ,  chan t i l l y ,  amande s  e f f i l é e s

Co lone l
3 bou l e s  c i t ron ,  vodka  4c l ,  chan t i l l y ,  amande s  e f f i l é e s

Coupe  camé l i a
2 bou l e s  ca rame l ,  1  bou l e  van i l l e ,  b r i s u r e  de  da im ,  chan t i l l y ,
amande s  e f f i l é e s

coupes de glaces
9

9

12

10

9



NOS BOISSONS

2,80

3,30
3,10

3,50

3,50

3,30
3,30

3,50

Boissons chaudes
Expre s so
No i s e t t e
Ca f é  c r ème
Doub l e  exp re s so
Cappucc ino
Thé  /  In fu s i on
t hé  no i r ,  t hé  no i r  f r u i t s  r ouge s ,  t hé  v e r t  men the ,  i n fu s i on
de s  a l page s ,  v e r ve ine
Choco l a t  chaud

1,80

3
3.10

2.20

3.80

2.80

Boissons f r o ides
S i rop  à  l ’ e au  -  33c l
grenad ine ,  f r a i s e ,  men the ,  pêche ,  c i t ron ,  o rgea t ,  c a s s i s
L imonade  -  25c l  
Orang ina ,  Fuze t ea  -  25c l
Pe r r i e r  -  33c l
Diabo lo  -  25c l
l imonade  +  s i r op  au  cho ix
Coca-Co la  o r i g ina l  -  33c l
Coca-Co la  z é ro  -  33c l
Ju s  de  f r u i t  -  25c l
ananas ,  o range ,  ACE ,  pomme ,  t oma te
Bado i t  v e r t e  -  1 l 6

Digest i f  -  4cl

7
6

9

L imonce l l o  |  Po i r e  Wi l l i am |  Ba i l e y ’ s
Ge t  27  |  Ge t  31  |  Génép i  /  men the  pa s t i l l e
Wi s ky  Jameson
Char t r eu s e  v e r t e
Rhum -  BUMBU (Barbade s )  40°
Cognac  -  Henne s sy  Ve ry  Spéc i a l  40°
I r i sh  Co f f e e
Wh i s ky  -  N IKKA Co f f ey  Gra in  45°
Rhum san ta  t e r e sa

3.20

9

11

8

10
9
9



NOS BOISSONS

Cock ta i l  du  Moment  0%
Apéro l  Sp r i t z
Apéro l ,  p ro s ecco ,  pe r r i e r ,  o range

L imonce l l o  Sp r i t z
L imonce l l o ,  p ro s ecco ,  pe r r i e r ,  c i t r on

L imonce l l o  Sunr i s e
L imonce l l o ,  anana s ,  s i r op  de  g r enad ine ,  c i t r on

Hugo  sp r i t z
L iqueu r  de  su r eau ,  p ro s ecco ,  pe r r i e r ,  men the ,  c i t r on

Cock ta i l  L i t ch i
Soho ,  Ma l i bu ,  vodka ,  s i r op  d ’h ib i s cu s ,  j u s  d ’ anana s ,  pu l co

Champagne
Champagne  b ru t
Berna rd  LONCLAS (cha rdonnay ,  meun i e r ,  p ino t  no i r )

62

Cockta ils
8,50

8 ,50

8 .50

9

10

Bières press i ons
Blonde  -  5°
Pau lane r  o r i g ina l e

Biè r e  du  moment

50 cl

6.80

25 cl

3,50

4 7.80

1664 0%
Despe rados  5 ,9°
Chou f f e  8°
IPA

5
6 .5
6 .5

4
Bières bou te ille -  33 cl

Apér i t i f
3.20

4
4

4

6
6.50

6 .5

9

Rica rd  -  2  c l
Suze  -  6  c l  
Mar t i n i  -  6  c l
Rouge  /  B l anc

K i r  -  12c l
ca s s i s ,  p êche ,  f r ambo i s e ,  v i o l e t t e ,  châ ta i gne

Prosecco  -  12c l
K i r  P ro s ecco  -  12c l
G in  Ton i c  -  Bombay ,  t on i c



NOS VINS

Côte s  du  Rhône
Doma ine  de  l ’O l i v i e r ,  E r i c  Ba s t i d e

Sa in t  N i co l a s  de  Bourgue i l
Va l  de  Lo i r e ,  Doma ine  l a  Cheva l e r i e
Brou i l l y
Beau jo l a i s  Doma ine  de s  co t eaux  de  fon t  cu r é

P ic  Sa in t  l oup
Languedoc  Rous s i l l on ,  Doma ine  Le  Maze t  du  Loup

Beaume  de  Ven i s e
Cote  du  Rhône ,  Doma ine  La  Beaume ,  Nos  pa r ce l l a i r e
Vacquey ra s
Cote  du  Rhône ,  Doma ine  l a  Ponche ,  Nos  pa r ce l l a i r e s

Haute  co t e  de  Beaune
Bourgogne ,  Doma ine  Go i cho t

Mercu rey
Bourgogne ,  Doma ine  Go i cho t

Sa in t  E s t èphe
Bordeaux ,  Châ t eau  l a  Commande r i e
Sa in t  Emi l l on  g rand  c ru
Bordeaux ,  Châ t eaux  l a  Ga f f e l i è r e

Les blancs
Apremont
V in  de  Savo i e ,  Doma ine  No i r ay

Chardonnay
Pays  d ’Oc ,  Doma ine  V i r ane l
Sa in t  Ch inan
Languedoc ,Cha t eaux  V i r ane l

Chambre  d ’Amour
Côte  de  Gascogne ,  Doma ine  L ione l  Osm in

Sa in t  Vé ran
Chardonnay  l e s  P ré l ude s ,  V i gne rons  Te r r e s  s e c r è t e s

28

24

32

34

4

5

6

Les r osés
La  nu i t  t ou s  l e s  cha t s  son t  g r i s
Gard  IGP ,  Doma ine  Ce l l i e r  Char t r eux

Côte s  de  P rovence
BIO Cuvée  D iane ,  Châ t eau  du  Pa s  de  Ce r f

34

244

6.5

Les r ouges

32

24

34

38

44

47

12 cl 75 cl

4

6

6.5

7

8

49

52

58

65

39

6.5



DIMANCHE MIDI
Menu du Parmelan

3 7€/personne
s a l ade  c é sa r

ou
œuf  meure t t e

pavé  de  s aumon  sauce  ca ro t t e - coco-cu r ry
r i z  e t  l i ngu ine  de  l égumes

ou
 ba l l o t i ne  de  vo l a i l l e ,  j u s  de  vo l a i l l e
r âpée  de  pomme  de  t e r r e ,  p i pe rade

po i r e  pochée ,  c r ème  choco l a t
ou

c r ème  b ru l é e

Menu des Alpes
46€/personne

ve r r i ne  aube rg ine ,  t oma te ,  v en t r ê che  de  thon
ou

nems  de  pou l e t ,  s a l ade ,  s auce  a s i a t i que  (2  p i è ce s )

dau rade  roya l e ,  s auce  v i e rge ,  l i ngu ine  c i t ron  e t  enc r e  de  s è che
ou

p luma  i bé r i que ,  r âpée  de  pomme  de  t e r r e ,  p i pe rade ,  pe s to
ou

e s ca lope  de  v eaux  s avoya rde

t i r am i su  f r u i t  r ouge
ou

ta r t e  c i t ron  r e v i s i t é
ou

mi-cu i t  choco l a t

pos s i b i l i t é  gâ t eaux  ann i v e r sa i r e   s up l  3€


